
Catálogo Navideño



Los mejores regalos son los que no se pueden envolver… 
un abrazo del abuelo, las risas en familia alrededor

de la mesa, la receta especial de la abuela. 

Para Italdeli, la mesa es el corazón donde nacen todas las 
historias con sabor. El escenario perfecto para crear

y vivir muchas memorias innolvidables.

Gracias por dejarnos ser parte de 
estas 25 Navidades en familia.



Navidades
en familia

Combos
Pierna



Desde Desde

Combo
Cena Pierna

55$50$ 60$ 65$

Pierna de cerdo cruda
8kg.7kg. 9kg. 10kg.

- La Italiana pierna cruda
- Vino Partager 
- Facundo duraznos 400gr. 
- Mia Salsa ciruela 150gr. 
- Salchichón cervecero 300gr.
- Cartón navideño

Navidades
en familia

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

50$
Desde



Desde

Combo
Cena Pierna

Pierna de cerdo cruda
- La Italiana pierna cruda 12kg
- Vino Partager
- Facundo duraznos 400gr.
- Mia Salsa ciruela 150gr.

Navidades
en familia

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

80$

- Salchichón cervecero 300gr.
- Pan de Pascua Flor de Oro 420gr.
- Cartón navideño

12kg.



Cena Pierna

Marinada

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Pierna de cerdo marinada
10kg.7kg. - La Italiana pierna cruda

- Vino Partager 
- Facundo duraznos 400gr. 
- Mia Salsa ciruela 150gr. 
- Salchichón cervecero 300gr.
- Cartón navideño

55$ 70$

55$
Desde

Navidades
en familia



Desde

Cena Pierna

Ahumada

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

65$

Pierna Cerdo
Ahumada C/hueso

- Pierna cerdo ahumada c/hueso 
- Vino Partager 
- Mia Salsa ají de 250gr.
- Mia Salsa ciruela 235g.
- Cartón navideño

Navidades
en familia



Navidades
en familia

Combos
Pavo



Desde Desde

Combo
Cena Pavo

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

35$

40$35$ 45$
6-7kg.5-6kg. 7-8kg.

Pavo crudo de 5 a 8Kg. - Pavo La Italiana
- Vino Partager
- Mia Salsa ciruela 150gr. 
- Noel galleta 150gr.
- Facundo durazno 400gr. 
- Cartón Navideño

Desde

Navidades
en familia



Desde

Combo
Cena Pavo

50$ 55$
8-9kg. 9-10kg.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

50$

Pavo crudo de 8 a 10Kg. - Pavo La Italiana
- Vino Partager
- Mia Salsa ciruela 150gr. 
- Noel galleta 220g. 
- Facundo durazno 400gr. 
- Cartón navideño

Desde

Navidades
en familia



Navidades
en familia

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

Tiempo recomendado para 
descongelar 24 a 48 horas 
en refrigeración.

HORNEAR
Luego de descongelar totalmente, hacer dos agujeros con un tenedor en 
la parte superior de la funda y hornear por 3 ½ horas aproximadamente 
a 160ºC, donar al gusto en la misma funda hasta su total cocción. 

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
150ºC/50min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

HORNEAR
120ºC/30min.

MICROONDAS
Potencia alta/2min.

ASAR
Llama moderada / 10min.

HORNEAR
120ºC/35min.

SUGERENCIAS
DE PREPARACIÓN

60$

65$60$
11-12kg.10-11kg.

Pavo crudo de 10 a 12Kg. - Pavo La Italiana
- Vino Partager
- Mia Salsa ciruela 150gr.
- Noel galleta 220g.
- Facundo durazno 400gr.
- Pan de Pascua Flor de Oro 420gr.
- Cartón navideño

Combo
Cena Pavo

Desde

Navidades
en familia



Navidades
en familia

NavideñasCanastas



Desde

Canasta
Mini Pernil

25$

Canasta Mini Pernil
- Mini Pernil ahumado 
- La Italiana salchichón cervecero 300gr. 
- Mia Salsa ciruela 150gr. 
- Canasta mimbre cuadrada pequeña 

- Noel galleta 150gr. 
- Bon o bon caja 75gr.

Navidades
en familia



Canasta
Pernilito

30$

Canasta Pernilito
- Pernilito ahumado
- Mia Salsa Maracuyá 150gr.
- Canasta mimbre mediana
- Vino Partager 

- Bon o bon caja 75gr. 
- Pan de Pascua Flor de Oro 420gr.

Navidades
en familia



Desde

Canasta
Porchetta

35$

Canasta Porchetta
- La Italiana Porchetta 2kg.
- Vino Partager
- Mia Salsa tamarindo con piña 150gr.
- Pan de Pascua Flor de Oro 420gr.

- Bon o bon caja 75gr.
- Canasta mimbre mediana

Navidades
en familia



- Codillo de cerdo con salvia y estragón
- Moderna Panettone de Rosas 200gr.
- Butter Cookies 200gr.
- Aceite La Española extra virgen 250gr.
- El Belén Turrón de cacahuate 200gr. 
- La Española aceitunas/anchoas 300gr.

- Manitoba mix de 200gr.
- Garcia B. Tabla quesos español 150gr.
- Guipi picadita asiatica agridulce 250gr.
- Vino Jaume Serra Brut 750ml.  
- Vino clásico Merlot Ventisquero 750 ml.

Canasta
Premium 1

Canasta Premium 1

75$

Navidades
en familia



Navidades
en familia

Desde

Canasta
Premium 2

50$

Canasta Premium 2
- La Italiana Bondiola rellena.
- Vino clásico Merlot Ventisquero 750ml.
- Moderna Panettone de Rosas 200gr. 
- Butter Cookies 200gr.
- La Fama Turrón Alicante 100gr.

- Manitoba mix de 200gr.
- La Qabra mermelada mandarina 280gr.
- Mia Salsa maracuyá 150gr.
- Guipi picadita asiática agridulce 250gr.
- Excelencia aceituna entera 180gr.

Navidades
en familia



Navidades
en familia

Desde

NavideñasTablas



Tabla
Charcutería

- Tabla cuadrada 
- Mondel queso Camembert 110gr. 
- Galletas Diet quinua 220gr. 
- Manitoba mix 50gr. 
- Arándanos Natural Heart 30gr. 
- La Qabra mermelada miel 40gr.  
- Excelencia aceituna entera 180gr. 
- Garcia B. Tabla quesos españoles 150gr.

Foto de referencia 
para armar en casa

35$
Tabla Charcutería 

Navidades
en familia



Tabla
Chorizo

- Tabla Choricera (incluye dos salseros) 
- Vino Tantehue 750ml.
- Garcia B. Queso semicurado con trufa 150gr.
- Abrazo de chorizos 1 kg.
- Chimi Wili chimichurri 300gr.

45$
Tabla Chorizo

Navidades
en familia



Desde
Tablita pequeña

(10 personas) 
23cm diámetro

Tablita mediana
(20 personas)
26 cm diámetro

10$

20$

Tablitas
Navideñas

Navidades
en familia



Desde
Tablita grande

(30 personas) 
30 cm diámetro

Tablita de tapas en base 
rectangular

(10 personas)
33 x 22cm

30$

20$

Tablitas
Navideñas

Navidades
en familia



Elige los cárnicos y embutidos
Puedes elegir entre:
• Piernas
• Pavos
• Ahumados

•     Chocolates, turrones, panettones, galletas,   
       salsas, quesos, conservas, vinos, espumantes,    
       entre otros. 

1.

Escoge los complementos2.

• Añade lazos o cintas y una tarjeta de regalo.

Decóralo4.

¡Feliz Navidad!5.

Elige el empaque3.
• Canasta de mimbre tradicional.
• Caja de cartón Italdeli.

Precios varian según los productos seleccionados

En Italdeli te damos la opción de 
crear la canasta  perfecta para 
regalar en esta Navidad.

Sigue estos pasos y sorprende con 
un detalle único y personalizado

Arma tu
Canasta

Navideña

Navidades
en familia
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Navideña


